Vorspeisen

Ofensuppe
Tomate - Paprika - Erdnuss - Brot Chip

Geschlagenes Carpaccio vom Rinderfilet
Truffel-Tapenade - Parmesan

Tatar vom schottischen Label Rouge Lachs
Kartoffel-Rosti - Krauter-Schmand - Forellen-Kaviar

Saisonaler Blattsalat vom Keltenhof

gratinierter Ziegenk&se - Honig - Thymian - gerdstete Kerne - Balsamico

Saisonaler Blattsalat vom Keltenhof
Parmesan - gerostete Kerne - Balsamico

Langustenschwanz
Belugalinsen - Mango Panna Cotta - Kokosnussschaum

Gnudi - Ricotta-Gnocchi
geschmolzene Tomaten- Basilikum-Pesto

Hauptgange

Kalbs Cordon-Bleu
Serrano-Schinken - Mozzarella - Tagesgemuse - Kartoffel-Plree

Rinderfilet - australisches Black-Aberdeen-Rind
Portwein-Jus - griner Spargel - Kartoffelgratin

Riicken vom Salzwiesenlamm
Portwein-Jus - griine Bohnen - Kartoffelgratin

Filet vom Kabeljau unter Zitronenkruste
Hollandaise - wilder Broccoli - Kartoffelpuree

Gnudi - Ricotta-Gnocchi
geschmolzene Tomaten- Basilikum-Pesto

Desserts

Schokolade ,,Humboldt*
Kichlein - Parfait - Mousse - auch einzeln: je 6 €

Vanille Créme briilée

Franzosischer Kuh-& Ziegenkase
Trauben - Fruchtbrot - Feigensenf

Hinweis fir unsere Gaste:
Unsere Gerichte sind als Kompositionen zusammengestellt.

Anderungen einzelner Komponenten sind daher nur eingeschrinkt méglich.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
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