OHUMBOLDT 1a——

Speisekarte

Aperitif

Rosé-Sekt ,,La Principessa“- 0,11
Spatburgunder - Méthode Traditionnelle
Weingut Prinz Salm - Nahe 19,50

Superiore- Prosecco - 0,11
Valdo - Veneto - Italien | 8

Belsazar - Riesling Vermouth 5 cl
Riesling - Deutschland | 7

»Cuvée Nr. 23“ - PriSecco - 0,2 L alkoholfrei

Rhabarber - Apfel - Bliten
Manufaktur Jorg Geiger - Baden - Deutschland |1 12

Vorspeisen

Ofensuppe
Tomate - Paprika - Erdnuss - Brotchip 112

Geschlagenes Carpaccio vom Rinderfilet
Truffel-Tapenade - Parmesan | 22

Tatar vom schottischen Label Rouge Lachs
Kartoffel-Rosti - Krauter-Schmand - Forellen-Kaviar | 22

Saisonaler Blattsalat vom Keltenhof - gratinierter Ziegenkése
Honig - Thymian - gerdstete Kerne - Balsamico | 20

Saisonaler Blattsalat vom Keltenhof - Parmesan
gerdstete Kerne - Balsamico | 20

Gebratene Wildfang- Riesengarnelen
Avocado - Teriyaki - Rucola | 23

Gnudi - Ricotta-Gnocchi
geschmolzene Tomaten- Basilikum-Pesto | 14

Hinweis fir unsere Gaste:

Unsere Gerichte sind als Kompositionen zusammengestellt.

Anderungen einzelner Komponenten sind daher nur eingeschrinkt méglich.
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.



O HUMBOLDT

Speisekarte

Hauptgange

Kalbs Cordon-Bleu
Serrano-Schinken - Mozzarella - Tagesgemuse - Kartoffel-Plree | 33

Rumpsteak
Cognac-Pfefferjus - wilder Broccoli - Kartoffelfrites | 39

Riicken vom Salzwiesenlamm
Portwein-Jus - griine Bohnen - Kartoffelgratin | 41

Filet vom Kabeljau unter Zitronenkruste
Hollandaise - gruner Spargel - Kartoffelpuree | 42

Kikok-Maishdhnchenbrust
Zitronen-Thymiankruste - Hollandaise - Broccoli - Kartoffelpulree | 32

Teriyaki-Kikok-Maishdhnchenbrust
Blattsalat vom Keltenhof - gerdstete Kerne - Balsamico | 30

Gnudi - Ricotta-Gnocchi
geschmolzene Tomaten- Basilikum-Pesto | 24

Zusatzliche Beilagen

- kleiner Blattsalat | 7
- Kartoffelfrites | 6

- Kartoffelptree 1 6

- Kartoffelgratin | 6

Desserts

Schokolade ,,Humboldt*
Kichlein - Parfait - Mousse | 15

Vanille Créme briilée 1 12

Franzosischer Kuh-& Ziegenkase
Trauben - Fruchtbrot - Feigensenf 119
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Hinweis fir unsere Gaste:

Unsere Gerichte sind als Kompositionen zusammengestellt.

Anderungen einzelner Komponenten sind daher nur eingeschrinkt méglich.
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.



